PREFEITURA MUNICIPAL DE MATO GROSSO - PB
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO ﬁ
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR AE

MATO GROSSO- PB

Rua Cicero José de Lima, 134, centro, Mato Grosso-PB

RELATORIO DAS VISITAS TECNICAS AS UNIDADES ESCOLARES

PERIODO: 25 A 29 DE MAIO DE 2026

1. OBJETIVO

O presente relatorio tem por objetivo registrar as constatagdes técnicas obtidas pelo Conselho
de Alimentacio Escolar (CAE) de Mato Grosso — PB durante as visitas de fiscaliza¢o realizadas
na rede municipal de ensino, com foco na avaliagdo das condigdes higiénico-sanitdrias, cumprimento
dos cardapios elaborados por nutricionista, armazenamento de géneros alimenticios, execucdo das

boas praticas de manipulagdo e aceitagdo da merenda escolar pelos alunos.

2. REGISTRO DAS VISITAS
CRECHE ISIS DE OLIVEIRA LIMA

Data / Periodo: 25 de maio de 2026.
Conselheiros Responsaveis: Raimundo da Silva Sobrinho e Rita de Cassia Lima da Silva.
Recepcio / Responsavel: Recepcionados pela Diretora Maria do Rosério.

Apresentagdo das novas instalagdes da creche. Constatou-se que a alimenta¢do segue o
cardapio nutricional, com variedade e respeito a cardapios especiais. O ambiente de preparo € limpo
e organizado, os alimentos estdo estocados adequadamente e protegidos com telas contra insetos e
animais contaminantes. Observou-se excelente relagdo e acolhimento das merendeiras com as

criangas e com a comissao.
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ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE LOURDES DE LIMA (EJA - NOITE)

e Data/ Periodo: 25 de maio de 2026 (Turno Noturno).
e Conselheiras Responsaveis: Liliane da Silva Lima e Rita de Cassia Lima da Silva.

e Recepcio / Responsavel: Recepcionadas pela Secretaria Escolar Andréia.

Constatou-se por meio de observagdo e questionario que a merenda do EJA segue o cardapio
da nutricionista com variedade e exposi¢do em mural. O ambiente de preparo e armazenamento ¢
limpo e conta com telas milimétricas de prote¢do. As merendeiras cumpriram os protocolos de boas

praticas e prestaram acolhimento atencioso.
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CRECHE MUNICIPAL CREUZA MARIA DA CONCEICAO

Data / Periodo: 27 de maio de 2026.
Conselheiros Responsaveis: Maria do Rosario da Silva Sousa e Riquelme de Sousa Lima.

Verificou-se que a merenda ofertada atende as faixas etdrias e as particularidades de alunos
com dietas especiais. Cardapio afixado em local visivel, realizacdo de testes de aceitabilidade
periodicos, ambiente da cozinha higienizado, dispensa organizada e presenga de telas de protecao.

Merendeiras acolhedoras e atentas aos alunos.
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MATO GROSSO- PB

ESCOLA JOAO FRANCISCO DA SILVA (SITIO RIACHAO DAS

Data / Periodo: 27 de maio de 2026.
Conselheiros Responsiveis: Raimundo da Silva Sobrinho e Rita Maria da Silva.
Recepcao / Responsavel: Recepcionados pela Diretora Jaqueline.

A diregdo apresentou todas as dependéncias da merenda. Foi constatada a oferta de alimentos
frescos e variados conforme o cardapio da nutricionista, despensa bem cuidada, presenca de telas de

prote¢do e cumprimento das normas de higiene pelas manipuladoras de alimentos.
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ESCOLA MUNICIPAL MIGUEL FILHO DA SILVA (SITIO UMBURANA — ZONA RURAL)

Data / Periodo: 28 de maio de 2026.
Conselheiras Responsaveis: Maria Elivania de Lima e Lidiane da Silva Lima.
Recepcio / Responsavel: Recepcionadas pelo Diretor Raimundo Sobrinho.

Visita aos setores de preparo, servi¢o e estoque. Constatou-se cardapio exposto em mural,
ambiente limpo e arejado, controle no armazenamento com telas de protegdo contra pragas e boa

aceitagdo das refei¢des pelos estudantes.
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ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE LOURDES DE LIMA (TARDE)

Data / Periodo: 29 de maio de 2026 (Turno Vespertino).
Conselheiras Responsaveis: Maria do Rosario da Silva Sousa e Joseci Alves de Sousa.
Recepciao / Responsavel: Recepcionadas pela Diretora Maria Aparecida da Silva Lima.

Aplicagdo do questionario de fiscalizagdo. Verificou-se que a merenda segue o plano
alimentar da nutricionista, os alimentos estdo em perfeitas condigdes de conservag¢do com telas de

protecdo, espago fisico higienizado e 6timo trabalho da equipe de cozinha.
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3. QUADRO SINTESE DA AVALIACAO TECNICA

Item Avaliado Situagao Observagao Geral
Cumprimento do Conforme Cardapios elaborados por nutricionista, afixados em murais
Cardapio e atendendo dietas especiais.
- - Cozinhas e refeitérios limpos, organizados e
Higiene e Boas Praticas Conforme manipuladoras capacitadas.
Armazenamento de Eorforme Géneros estocados adequadamente e protegidos por telas
Alimentos contra contaminantes.
Aceitabilidade e c Boa aceitacéo das refeicdes e relacionamento acolhedor
. onforme )
Relacionamento entre merendeiras e alunos.

4. CONCLUSAO

Com base nos dados coletados e nas vistorias presenciais, 0 Conselho de Alimentagio
Escolar conclui que a alimentacdo escolar no municipio de Mato Grosso — PB esta sendo

executada com qualidade, seguranga sanitiaria e em conformidade com as diretrizes do PNAE.

Mato Grosso- PB: 09 de junho de 2026

Assinado,

( fl"’/a ’Lu)\ (_h QI l/Cn{r'V\L'.K 6[/ ../)/ 1A
Maria Elivania de Lima
Presidenta do CAE — Mato Grosso/PB
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Este questionario visa auxiliar o Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE) na fiscalizagdo da execucao do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) nas unidades escolares. As respostas obtidas servirdo
para avahiar a qualidade da alimentacdo escolar, identificar possiveis falhas e propor medidas corretivas

NOMES DOS CONSELHEIROS

(Ma;ua O(/O Qﬁia/w c(a SJ\/Q SO
AA%/L[ (}L( fﬁm V.L,(‘H’LC&

NOME DA ESCOLA:

M (/L@uia Maxa o/a (On CoA(

DATA DA VISITA
RE105 12026

PERGUNTA SIM | NAO

Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais?

A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a saude dos alunos?

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardapio especial para os alunos que precisam (como quem tem
alergia ou diabetes)?

A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estdo
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?

OBSERVACOES:

KIx I x |[> > |x




" PERGUNTA ’ ~ [sim | NAO
As maos estdo lavadas e desinfetadas?

Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral?

Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel).

Uniforme completo, limpo e bem colocado.

Frutas, legumes e verduras lavados corretamente.

O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar?

[ IX > || X | x

Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao.

A equipa tem o cuidado de NAO voltar a congelar os alimentos ja
descongelados?
OBSERVACOES:

A,

“PERGUNTA ' SIM_ | NAO
Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras).

Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira).

Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres).

%[> | % |

Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).
OBSERVACOES:

PERGUNTA | [SIM [ NAO.
Os alimentos estdo separados do material de limpeza?

Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade?

A cozinha e o refeitorio estdo limpos, organizados e em boas condigdes
de conservagdo?
Ha ventilagdo adequada na cozinha e no refeitério?

Possui tela de protegdo para evitar entrada de animais que possam
ocasionar contaminag¢do dos alimentos

As areas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas e livres de
pragas?

Os alunos lavam as maos antes das refeigdes?

OBSERVACOES:

L F T x| X [ XX




' PERGUNTA

SIM

NAO

Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educacdo.

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repetigdo.

A Nutricionista visita a escola

Os alunos lavam as maos antes das refei¢cdes?

FHE| A KA NF|

OBSERVACOES:

PERGUNTA

e il

SiM
As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)? X
Existe uma boa cooperacdo entre as merendeiras? X
O trato com os outros funcionarios da escola é bom? %
O Conselheiro foi bem tratado durante a visita? ~
OBSERVACOES:
Mato Grosso, /7 /| Mayi.o | 2024

Moarcs Dhvonia dil v Ptia o RAMG — Eidsbee i 5. Lo

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro

Assinatura do conselheiro
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NOMES DOS CONSELHEIROS
an MAOALS, do. SNVuas

>«

Este questionario visa auxiliar o Conselho de Alimentagado Escolar (CAE) na fiscalizacdo da execucao do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) nas unidades escolares. As respostas obtidas servir
para avahiar a qualidade da alimentagao escolar, identificar possiveis falhas e propor medidas corretivas

ao

Rolyvvoanmdo Ao S0uva Sdksinho

NOME DA ESCOLA:

Foo>  Coonnciss e Ao, s el

DATA DA VISITA
23 /05 / Q0d s

PERGUNTA

SIM

NAO

Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais?

A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a satude dos alunos?

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardapio especial para os alunos que precisam (como quem tem
alergia ou diabetes)?

A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estido
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?

X
X
X
X
X
P

OBSERVACOES:




" PERGUNTA

SIM_

NAO

As maos estdo lavadas e desinfetadas?

Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral?

Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).

Uniforme completo, limpo e bem colocado.

Frutas, legumes e verduras lavados corretamente.

O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar?

Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao.

A equipa tem o cuidado de NAO voltar a congelar os alimentos ja
descongelados?

Ealvalvol Vel Vel b kel P

OBSERVACOES:

"PERGUNTA

SIM |

NAO
Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). X
Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira). X
Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres). )(
Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). ~

OBSERVACOES:

"PERGUNTA

SIM |

NAO

Os alimentos estdo separados do material de limpeza?

Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade?

A cozinha e o refeitorio estdo limpos, organizados e em boas condig¢des
de conservacgao?

Ha ventilagdo adequada na cozinha e no refeitorio?

Possui tela de protegdo para evitar entrada de animais que possam
ocasionar contaminag¢do dos alimentos

As areas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas e livres de
pragas?

Os alunos lavam as maos antes das refeigdes?

BIR P 7R

OBSERVACOES:




PERGUNTA SIM

Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educagdo.

NAO

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repetigdo.

A Nutricionista visita a escola

A

Os alunos lavam as maos antes das refei¢cdes?
OBSERVACOES:

PERGUNTA

As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)?

sSIM | NAO

Existe uma boa cooperacdo entre as merendeiras?

O trato com os outros funcionarios da escola € bom?

+ M N

O Conselheiro foi bem tratado durante a visita?

OBSERVACOES:

Mato Grosso, 8 }+/ 0O 5 /R04 6

Soaudi ve da S leoma M&MQMMMJ&@&V%

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro Assinatura do conselheiro
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Este questionario visa auxiliar o Conselho de Alimentagao Escolar (CAE) na fiscalizacdo da execucéaao do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) nas unidades escolares As respostas obtidas servirdo
para avaliar a qualidade da alimentagao escolar, identificar possiveis falhas e propor medidas corretivas

NOMES DOS CONSELHEIROS

’ﬂwaaolp R0 da stve geenm
. Awen _ds Souno

l
Y

NOME DA ESCOLA:

DATA DA VISITA
29 /10572026

PERGUNTA SIM | NAO
Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais? ¥
A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a satide dos alunos? v

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardapio especial para os alunos que precisam (como quem tem
alergia ou diabetes)? =
A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estio
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?

OBSERVACOES:




PERGUNTA

S No

As maios estdo lavadas e desinfetadas? %
Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral? i
Unhas curtas, sem esmalte e limpas. =
Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). x
Uniforme completo, limpo e bem colocado. »
Frutas, legumes e verduras lavados corretamente. ~
O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar? >
Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao. %
A equipa tem o cuidado de NAQ voltar a congelar os alimentos ja

descongelados? 7

OBSERVACOES:

PERGUNTA

NAO

Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). X

Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira). -
Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres). ~
Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). >

OBSERVACOES:

" PERGUNTA

NAO

Os alimentos estdo separados do material de limpeza? o
Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade? ~
A cozinha e o refeitorio estdo limpos, organizados e em boas condi¢des

de conservagdo? ¥
Ha ventilagdo adequada na cozinha e no refeitorio?

Possui tela de protegdo para evitar entrada de animais que possam

ocasionar contaminag¢do dos alimentos ol
As areas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas ¢ livres de
pragas? =
Os alunos lavam as maos antes das refeigdes? =

OBSERVACOES:




PERGUNTA

sSIM | NAO

Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educacdo.

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

LKA

Temperatura adequada dos alimentos.

A

Permite repetigdo.

A Nutricionista visita a escola

Os alunos lavam as maos antes das refei¢cdes?

.

OBSERVACOES:

PERGUNTA

sSiIM | NAO

As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)? >
Existe uma boa cooperagdo entre as merendeiras? <
O trato com os outros funcionarios da escola ¢ bom? <
O Conselheiro foi bem tratado durante a visita? ~

OBSERVACOES:

Mato Grosso, :29 /

Moo 7 206

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro

Assinatura do conselheiro




MATO GROSSO- PB

VISITA NAS ESCOLAS
2026

Mato Grosso — PB
2026



Visita Escolar - CAE Mato Grosso-PB <

Este questionario visa auxiliar o Conselho de Alimentacgdo Escolar (CAE) na fiscalizacdo da execucao do
Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE) nas unidades escolares As respostas obtidas servirdo
para avaliar a qualidade da alimentagao escolar, identificar possiveis falhas e propor medidas corretivas

NOMES DOS CONSELHEIROS

NOME DA ESCOLA:

4

h

DATA DA VISITA

A5 /05 1903k

PERGUNTA SIM | NAO

Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais?

A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a satide dos alunos?

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardépio especial para os alunos que precisam (como quem tem

)(

X

X

alergia ou diabetes)? X
/(

X

A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estdo
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?
OBSERVACOES:




PERGUNTA

As maos estdo lavadas e desinfetadas?

Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral?

Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

e >[gl

Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).

Uniforme completo, limpo e bem colocado.

Frutas, legumes e verduras lavados corretamente.

O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar?

Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao.

A equipa tem o cuidado de NAO voltar a congelar os alimentos ja
descongelados?

> XX

OBSERVACOES:

PERGUNTA

NAO_

Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindarias, armarios e lixeiras).

Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira).

Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres).

Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).

X
X
X
X

OBSERVACOES:

PERGUNTA

Os alimentos estdo separados do material de limpeza?

Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade?

A cozinha e o refeitorio estdo limpos, organizados e em boas condigdes
de conservagdo?

Ha ventilagdo adequada na cozinha e no refeitério?

Possui tela de protecdo para evitar entrada de animais que possam
ocasionar contaminag¢do dos alimentos

As areas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas ¢ livres de
pragas?

Os alunos lavam as maos antes das refeigdes?

SR Pe P

OBSERVACOES:




PERGUNTA
Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educacio.

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repeti¢do.

A Nutricionista visita a escola

S X P PR e [

Os alunos lavam as maos antes das refeigdes?
OBSERVACOES:

'PERGUNTA S ’ S ‘ sIM | NAO
As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)?

Existe uma boa cooperagdo entre as merendeiras?

O trato com os outros funcionarios da escola é bom?

O Conselheiro foi bem tratado durante a visita?

<R

OBSERVACOES:

Mato Grosso, 025/ / 0 5 / 0200,216

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro Assinatura do conselheiro
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Este questionario visa auxiiar o Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE) na fiscalizacdo da execucao do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) nas unidades escolares. As respostas obtidas servirao
para avaliar a qualidade da alimentagdo escolar, identificar possiveis falhas e propor medidas corretivas

NOMES DOS CONSELHEIROS

Dodione o S dpmm Amdrade
KXo de  Cokho, Mmoo, dee Slso

NOME DA ESCOLA:

toncola Mumicipal Moo, de Rpourdes de Lo

DATA DA VISITA

25/05/036

PERGUNTA SIM | NAO

Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais?

A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a satide dos alunos?

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardapio especial para os alunos que precisam (como quem tem
alergia ou diabetes)?

A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estio
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?

OBSERVACOES:

XX PR X




PERGUNTA

vl
<5 |

NAO

As maos estdo lavadas e desinfetadas?

Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral?

Unbhas curtas, sem esmalte e limpas.

Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel).

Uniforme completo, limpo e bem colocado.

Frutas, legumes e verduras lavados corretamente.

O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar?

Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao.

A equipa tem o cuidado de NAO voltar a congelar os alimentos ja
descongelados?

XX KX XX

OBSERVACOES:

PERGUNTA

SIM_ | NAO

Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).

Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira).

Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres).

Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).

XXX |X

OBSERVACOES:

PERGUNTA

Os alimentos estdo separados do material de limpeza?

Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade?

A cozinha e o refeitdrio estdo limpos, organizados e em boas condigdes
de conservacdo?

Ha ventilacdo adequada na cozinha e no refeitério?

Possui tela de protecdo para evitar entrada de animais que possam
ocasionar contamina¢do dos alimentos

As éreas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas e livres de
pragas?

Os alunos lavam as maos antes das refei¢des?

X< | X x| < |X X

OBSERVACOES:




PERGUNTA

SiM

Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educagio.

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repetigdo.

A Nutricionista visita a escola

Os alunos lavam as méos antes das refei¢des?

XX XXX PR

OBSERVACOES:

PERGUNTA

NAO

SIM
As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)? X
Existe uma boa cooperacdo entre as merendeiras? Y
O trato com os outros funcionarios da escola é bom? X
O Conselheiro foi bem tratado durante a visita? X

OBSERVACOES:

Mato Grosso, B? 5 /

/| X0

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro

Assinatura do conselheiro




MATO GROSSO- PB

VISITA NAS ESCOLAS
2026

Mato Grosso — PB
2026



Visita Escolar - CAE Mato Grosso-PB

NOMES DOS CONSELHEIROS

Este questionario visa auxiliar o Conselho de Alimentacao Escalar (CAE) na fiscalizacdo da execucdo do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) nas unidades escolares As respostas obtidas servirao
para avaliar a qualidade da alimentacdo escolar, identificar possiveis falhas e prepor medidas corretivas

Mania Edivinia de foima

Toidicne oo Silva Zoina

NOME DA ESCOLA:

Ercola wum&{m/ angcw/ Filbo do st

DATA DA VISITA

8 /05 /1Q0E

PERGUNTA

SIM

NAO

Os cardapios sdo feitos por um nutricionista e seguem as regras gerais?

A comida oferecida respeita a idade, a cultura e a satide dos alunos?

Ha variedade de alimentos de todos os grupos alimentares?

Existe um cardapio especial para os alunos que precisam (como quem tem
alergia ou diabetes)?

A escola faz o teste de aceitabilidade para saber se os alunos estio
gostando da comida?

O cardapio esta exposto em um local onde os alunos conseguem ler?

x| XX I x[X|x

OBSERVACOES:




PERGUNTA

As maos estdo lavadas e desinfetadas?

Cabelos presos/protegidos por touca e boa higiene geral?

Unbhas curtas, sem esmalte e limpas.

Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel).

Uniforme completo, limpo e bem colocado.

Frutas, legumes e verduras lavados corretamente.

O arroz e o feijdo sdo bem escolhidos e lavados antes de cozinhar?

Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao.

A equipa tem o cuidado de NAO voltar a congelar os alimentos ja
descongelados?

OBSERVACOES:

PERGUNTA

SIM

Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).

Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira).

Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres).

Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).

A P KX

OBSERVACOES:

"PERGUNTA

SIM

Os alimentos estao separados do material de limpeza?

Todos os alimentos estdo dentro do prazo de validade?

A cozinha e o refeitdrio estdo limpos, organizados e em boas condigdes
de conservagdo?

Ha ventilagdo adequada na cozinha e no refeitorio?

Possui tela de protegdo para evitar entrada de animais que possam
ocasionar contaminag¢do dos alimentos

As areas de armazenamento de alimentos estdo limpas, secas e livres de
pragas?

Os alunos lavam as maos antes das refeigdes?

XXX X% |X|x

OBSERVACOES:




"PERGUNTA

Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educacao.

Quantidade adequada (com pouca sobra).

Boa apresentagdo do prato.

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repeti¢do.

A Nutricionista visita a escola

Os alunos lavam as maos antes das refei¢des?

X PR R A |

OBSERVACOES:

PERGUNTA

SiM NAO

As merendeiras tratam bem os alunos (sdo atenciosas)? o
Existe uma boa cooperagdo entre as merendeiras? 0%
O trato com os outros funcionarios da escola ¢ bom? e
O Conselheiro foi bem tratado durante a visita? X

OBSERVACOES:

Mato Grosso, Qé ///ZZ/}? /?‘0‘2,2/

Rairr o %S}Jva%wu/o_ﬂm;@_@_ﬁgmm&bw ?w{wm& g e @Nm

Assinatura do Diretor Assinatura do conselheiro

Assinatura do conselheiro



